%
Gault:Millau

Uexpert gourmand

2017

Cette sympathique adresse nous plonge dans la Drome provencale entre vignes et lavande. La petite maison

de centre village a été arrangée en toute convivialité, nappes a carreaux sur tables bistrot, petites plantes vertes
comme a la maison. C'est lumineux et joyeux.

Le jeune chef est dans le produit, avec des assiettes qu'on préférerait plus simples mais qui dénotent

de la recherche. Turbot a la plancha risotto de petit épeautre et coulis de crustacés,

boeuf en deux cuissons jus corsé au whisky tourbé, I'lspahan facon Pierre Hermé rose litchi et framboise.

Cave intéressante pour le choix de proches vignerons a petits prix, et de biéres locales,

service aimable de la jeune patronne.
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