LES QUATRE SAI

ne

LIBERE

e dauphi

v"}

SONS | Les chefs, les restaurateurs, les producteurs, les recettes qui nous plaisent

Savoureuse rencontre avec
le chef dei “Chez mon Jules”

c'omn il y a quelques
jours, porte de Ver-
sailles a Paris sur le
stand de la Drome au Salon
de 'agriculture, ot il était in-
vité avec sa compagne.

Jules Duguet et Alexandra
étalent venus présenter leur
cuisine et les produits dro-
mois quiils aiment travailler
dans leur restaurant de Vesc
pres de Dieulefit, “Chez mon
Jules”.

Voild quatre ans que ce jeu-
ne couple de Parisiens s'est
installé dans la Drome qu'ils
connaissaient pour y avoir de
la famille,

« Nous y venions réguliére-
ment et nous avons déadé
d'ouvrir notre premier restau-
rant il car cela était imposst-
ble Pans et surtout pour la
qualité de vie et les produits
qu'offre ce département. »,
explique Jules.

lis ont donc ouvert “Chez
mon Jules® et trés vite, les
guides Michelin et Gault-et-
Millau, entre autres ont souli-
gné la qualité de leur cuisine.
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Du coup, méme st olle ont
enrichie d'une touche de mo
Ja culsine de Jules
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L'INFO EN +
LA CAILLETTE AU FOIE
GRAS AU COCHON BIO DE

C'est une sorte de bonbon
salé, une gourmandise
illustrant les saveurs ét la
qualité des produits
drébmois, un concentré d'icl
en somme.
Attablé chez Jules Duguet,
vous pourrez déguster cette
étonnante calllette au foie
gras (photo ci-dessous
Bernard Favre).
Et cette cailiette est faite
avec le cochon bio et de
plein air de Christian
Bussat, éleveur a
Dieulefit. Un cochon
commun élevé dans une
ancienne truffiere et qui se
nourrit de glands
évidemment, et parfois
sGrement, de quelques
truffes. La caillette est
servie avec un velouté
d'herbes fraiches.

Jules et Alexandra, ici au Salon de Pagriculture & Paris en février, ont ouvert leur restaurant “Chez mon Jules

A Vesc en 2011, row (ot END

n'est pas compliquée, ni vani-
teuse.
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